公司简介

85度C成立于2003年1月，是一家中国台湾的时尚餐饮公司，主要经营咖啡、蛋糕和烘焙面包。门店范围涵盖没过、澳洲、台湾、香港、大陆等地。其中上海门店127家，大陆共601家，全球总店数达1142家，14家中央工厂，员工20000多人。

“五星级的品质，平民化 的价格”是我们的经营理念。坚持用高级的原料与技术，呈现出精美、平价的商品，让人人能体验五星级的待遇与五星级的享受。“创造甜蜜的生活滋味”是我们的愿景，致力于让每一位顾客都感受到幸福的滋味是我们一直的追求。

2010年-2015年四度蝉联《天下杂志》观光餐饮业排行榜第1-2名；

2011年-2017年连续六年荣获台湾地区二十大国际品牌荣誉；

2018年荣获深圳市民最喜爱的烘焙及茶饮品牌荣誉；

2019年荣获厦门十佳网红茶饮烘焙品牌荣誉；

2019年荣获蓝丝带公益好伙伴称号。

公司为员工提供完善的培训体系，由顶级的师傅教授面包、西点的制作工艺，同时公司也为员工提供良好的发展空间，一切有志于投身烘焙业的年轻人在85度C都能找到展示自己的舞台。

品质、专业、创新、责任，是我们的承诺  85度C欢迎您！

招聘职位：门店前场服务岗位

工作内容及要求：

从店铺基础事务开始历练（经历员工工作站的考核）。

门店外场的服务、饮料制作、收银及清洁工作。

能适应排班制并愿意通过基层历练承担更大的工作职责。

愿意从事餐饮服务性行业。

任职资格：

1、年龄18周岁；

2、认同公司的企业文化和经营理念

3、良好的团队意识和服务意识，

4、有良好的沟通技巧和说服力，

5、较强的学习与适应能力；

6、专业不限

晋升通道：

店员伙伴—训练员—组长—襄理—副店长—店长—副经理—区经理

提供住宿 餐饮

招聘职位：门店后场制作岗位（面包、西点）

工作内容及要求：

面包、西点的基本制作。

能够有体力与耐心，学习面包，西点的制作与质量维护。

能适应排班制工作。

对面包、西点制作充满热情。

、专业不限

任职资格：

1、年龄18周岁；

2、认同公司的企业文化和经营理念

3、良好的团队意识和服务意识，

4、有良好的沟通技巧和说服力，

5、较强的学习与适应能力；

6、身体健康，无不良嗜好

晋升通道：

面包/西点B厨—面包/西点A厨—面包/西点领班/裱花师—副主厨—面包/西点主厨

提供住宿 餐饮
